
Plazma piškote

Sastojci

Za tortu:

500 gmlevene plazme
250 gputera
200 gprah šecera
1 cašafante
150 gcokolade
2 velike kutijepiškota
mleko - za natapanje piškota

Priprema

Umutite puter penasto sa šecerom u prahu, dodajte plazma keks i sok i umesiti dobro smesu. Podeliti na dva 
dela i u jedan dodati otopljenu cokoladu. Piškote umakati u toplo mleko pa reati na tacnu. Filovati braon filom, 
ponoviti postupak sa piškotama pa naneti žuti fil. Završiti piškotama i sa malo braon fila. Tortu premazati 
šlagom.

Savet

težina: lako

za: 20 osoba

vreme pripreme: 30 min


