Keks natuc

»
tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

e 200 gmasti

3jgeta

250 gSecera

2 dimleka

1prasak za pecivo
lvanil-Secer

1 prstohvatsode bikarbone
oko 1 kgbrasna

Priprema

Dok mesite testo, kalup neka se greje na Sporetu. U mojoj porodici joS uvek se cuvaong) starinski, tucani kalup
koji grejemo na smederevcu. :)

Pripremiti testo: umutiti mast sa Secerom i vanil-Secerom, pa dodati jaja. Zatim dodati mleko, prasak za pecivo,
sodu i bradno, pa umesiti glatko testo. Kidati kuglice velicine orahai reati ih na posluzavnik.

Kalup otvoriti, premazati mascu i staviti dve kuglice, jednu gore, adrugu dole.

Zatvoriti kalup i snazno pritisnuti. Peci ngjpre sa jedne strane oko pola minuta, pa okrenuti i na drugu stranu. Po
potrebi proveriti dali je peceno, a ako se testo zalepilo, sledeci put premazati sa joS masti.



Peceni keksici izgledaju ovako. Vaditi ih pomocu noza.

Grickati uz kafuiili cgj. :)

Savet

Ovo je starinski recept koji se u nasoj porodici prenosi sa kolena nakoleno, ai kalup sa poduzim radnim stazom
i daljejeu funkciji. :)



