Pikantna salata
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Sastojci

Potrebno je:

250 g praske Sunke

500 g belog pileceg mesa

1 koren celera

150 g rezanaca

150 g mariniranih Sampinjona
100 g mariniranih arpadzika
2 paradajza

2 kesice mgjoneza

kecap ili paradajz u tubi
biber

so

Priprema

Belo pilece meso skuvati u supi, ocediti i iseci na krupnije kockice. Sunku iseci na tanke Stapice. Rezance
na polovine. Sve namirnice izruciti u posudu, izme3ati i preliti sosom od majoneza, kecapa, soli i mlevenog
bibera. Opet dobro izmeSati, ostaviti u frizideru da se rashladi. Pred serviranje salatu garnirati sa kriskama
paradajza. Uz pikantnu salatu servirati crno vino.



