Pogaca Uskrsnji zeka

teZzina: tesko
za 6 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

250 mimlaka

1 kocka (40 g)kvasca
2 kaSicicesoli

1 kaSicicaSecera

700 gbrasna

1 kaSikasirceta

100 miulja

2jgjeta

i joStreba:

100 gmargarina

100 gsusama

30 glana

ljaje zapremazivanje
4-53pageta

Priprema

Testo: U mlako mleko stavimo Secer i kvasac da nadoe. U nadoslo mleko sipamo ulje, dodamo so, sirce, 2 jgjeta
I promeSamo. Brasnom zamesimo testo. Pokrijemo cistom krpom i ostavimo 30 minuta da testo nadoe. Nadoso
testo premesimo i podelimo na dva jednaka dela. Jedan deo testa podelimo na pet loptica. Razvucemo prvu
lopticu na 17-18 cm i premaZzemo sa margarinom. Razvucemo drugu, premazemo sa margarinom i prebacimo
preko prve. Tako uradimo i satrecom, koju stavljamo preko druge. Umutimo jgje i premazemo trecu. etvrtu



razvucemo da bude malo veca od predhodnih. Izvadimo sa manjom casom rupe za oci, zatim testo prebacimo
preko treceg testai viSak podvucemo ispod. Napravljenu glavu prebacimo u pleh obloZen papirom za pecenje.
Premazemo sa umucenim jgetom. Krugove koje smo izvadili, najednom kraju malo pritisnemo i stavimo ispod
rupa zaoci, a na mestu gde ce kasnijeici brkovi. Petu lopticu ostavimo na stranu. Drugu polovinu testa takoe
podelimo na pet delova. Prvo testo razvucemo u duguljastu formu oko 17-18 cm i premaZzemo margarinom.
Razvucemo i drugi deo, premazemo margarinom i stavimo preko prvog dela. Isto uradimo satrecim i cetvrtim
delom. Sa oklagijom razvucemo u duguljastu formu, zatim urolamo testo. Tako urolano testo podelimo na dva
jednaka delai rukamaih blago pritisnemo. Premazemo oba dela sa umucenim jajetom. Petu lopticu od prvog
delai petu lopticu od drugog takoe razvucemo u dugulastu formu i u sredini nozem isecemo uzi elipsasti oblik.

| zvadimo iseceno testo, a ostatak prebacimo preko usiju i visak podvucemo pod testo. US namestimo uz glavu.
Zasecemo sa nozem srednji deo nausima. Od viska testa koje je ostalo od usiju napravimo nosi zube. Stavimo
seme lanaili nemlevenog maka za oci, a ostalo sve pospemo susamom. Tri Spagete premazemo sa umucenim
jgetom i stavimo u pleh pored pogace. Stavimo pogacu da se pece u zagrejanoj rerni na 200°C. Posle 10 minuta
sa aluminijumskom folijom pokriti pogacu, atemperaturu smanjiti na 180°C i peci joS 20 minuta. Skloniti foliju
i peci jo$ 2-3 minuta. Spagete podelimo na polai u prohlaenu pogacu zabodemo namestu brkova. PRIJATNO!!!

Savet

Uz malo truda, deca e jednostavno biti oduSevljena, kadaim servirate hlebnog zeku na uskrsnjoj trpezi. :)



