Slane kiflice

tezina: lako

za: 30 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

e 700 gbrasna

1 kockicakvasca
2Zumanca

200 mlvode

200 mimleka

50 gmargarina

2 kaSicicesoli

1 kaSicicaSecera

Fil:

150 gsira
150 gdunke
50 mlkecapa
1belance

.1 ]OS.

e Mmargarin

Priprema

U toplom mleku podici kvasac. U vanglicu staviti brasno, pa dodati so,Secer, Zumanca, rastopljeni margarin,



toplu vodu i pripremljeni kvasac, umesiti glatko testo. Ako je potrebno dodati joS brasna. UmeSeno testo ostaviti
da uskisne.

Fil: U odgovarajucoj posudi viljuskom izgnjeciti sir. Dodati iseckanu Sunku, kecap i belance. Sjediniti.

Uskislo testo izruciti na pobrasnjenu radnu povrSinu. Razviti ga u oblik pravougaonika. Iseci nakocke, filovati i
uviti u rolnice. Rolnice poreati u pleh, preko pek papira. Sacekati da malo narastu. Premazati ih umucenim

belancetom i preko svake rolnice staviti po malo margarina. Staviti da se pece, u prethodno zagrejanoj rerni, na
190 stepeni.

Savet



