Krambl od djiva

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zakolac:

250 gdlatkog testa
1kgdjiva

1 SoljaSecera

1,5 Soljabrasna
125 gputera

Priprema

Potreban materijal zakolac.

Testo razvijemo i stavimo u namascen dublji pleh. Testo pecemo oko 15 minuta da ne bude previse gnjecavo,
ako odmah sipamo dljive na njega.

Sljive ocistimo, pospemo Secerom, stavimo preko testai pospemo sa krambl, mrvicama. Brasno i otopljen puter
izmeSamo, tako da dobijemo mrvicasto testo.

Pecemo na 200 C oko 30 minuta.

Savet

Ovde esto Krambl sluZe sa sladoledom od vanileili sa pudingom. Posto su moje dljive sveZe, tek ubranei sone,
I nae ovde nemamo pozegae niti druge vrste dljiva ove su vise kao dzanarike, ali ukusne. Krambl se moze praviti



od raznog vrstavoa, i od suSenog takoe.



