
Kolac sa malinama

Sastojci

Potrebno je:

2 1/4 šoljebrašna
3 jajeta
250 gsira
1 kašicicavanile
1-4 šoljemleka
3 kašikenezasladjenog jogurta
150 gmaline sveže ili zamrznute
120 gputera
1 šoljašecera

Priprema

Predgrejemo rernu na 160 stepeni Celzija Mikserom izmiksamo puter, šecer i vanilu dok dok se dobro ne sjedini 
i dobije lepu žutu boju.

Dodajemo jaja, jedno po jedno.

Dodamo krem sir, mleko i jogurt i dobro izmiksamo.

Dodamo so, brašno i maline i ja sad rukom to pažljivo izmešam. Sipamo u okruglu posudu za pecenje i pecemo 
sat vremena.

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 60 min



Sad jedemo. Prijatno.

Savet


