Zapecena boranija (2)
~

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

750 gboranije

3 cenabelog luka

2%argarepe

1 glavicacrnog luka

1/2 vezicesvezeg persunovog lista
1 kaSikasuvog biljnog zacina
1/2 kaSicicesoli

malobibera

70 mlulja

lparadajz

jaja

paviaka

Priprema

Boraniju ocistiti, iseckati i kuvati samalo soli desetak minuta. Ocediti od vode. Crni luk iseckati i proprZiti na
ulju, dodati iseckanu Sargarepu i persun, i iseckan beli [uk. 1zmeSati sa boranijom, zaciniti po ukusu i sipati
vatrostalnu posudu Preliti jajimaizmeSanim sa pavlakom. Zapeci u zagrejanoj rerni 20 minuta. Pred sluZenje
posuti perSunovim listom i dekorisati po zelji kolutovima paradajza.

Savet



