Socneruzce

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

e 3 dimlakog mlieka
1 kaSikakvasca

2 kaSikeSecera

2 jgjeta

oko 600 gbrasna

Zapremazivanje

e 100 gmargarina
¢ 150-200 gmlevenih oraha

Sirup:

e 500 gSecera
e 5dlvode
e 1/2limuna

Priprema

U mlako mleko staviti 2 kadike Secerai kvasac. Da stane pa dodati 2 jajetai bradno. Zamesiti testo i ostaviti
malo da stane. Podéliti testo na2 delai oba delarazvaljati u plocu koju premazemo sa 100 gr omeksala
margarinai posuti samlevenim orasima. Saviti obatesta u rolat. Seci delove 2 cm Sirinei rejdati u podmazan
pleh. Ostaviti malo ruZice da stanu i peci na 200 stepeni dok ne dobiju zlatno Zutu boju. Dok se ruZice peku



skuvati sirup. Secer i vodu kuvati od kad provri 5 minuta dodati kridke limunai vrucim sirupom preliti vruce
ruzice.

Savet



