Posan crveni *uvaljan* krompir
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tezina: lako
za: 3 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci
Potrebno je:
¢ 500 gbelog sitnijeg krompira
e 2dlulja
e 1kaSicica suvih zacina
¢ 1 manjakasicica aleve paprike sithe
¢ 1 manjaravna kaSicicaaeve paprike krupne
e 1 kaScica soli
¢ 1ravnakaSkabrasna

Priprema

Krompir oprati, naliti vodom, poklopiti i skuvati.

U tiganju ugrejati 2 dl uljadodati 1 kaSiku brasna, proprziti, skloniti sa vatre pa dodati kasicicu domace aleve
sitnei kasicicu domace aleve krupnije paprike, kasicicu suvih zacinai soli. Pripremljenu masu iz tiganja sipati
preko krompira, sa strane polako dodati 1 malu Soljicu vode, staviti navatru i sve lepo izmeSati da se svaki
krompir *uvalja* u pripremljenu zaprsku. U mom selu ovo jelo zovu *valjan* krompir.

Savet



