Gvadalahara corba

Sastojci

Potrebno je:

1,5 Solja Sarenog pasulja

1,8 kg suvih svinjskih rebara
1/4 Solje ulja

1 Solja seckanog luka

2 cenabelog luka

4 dl junece supe

4 %olje vode

2 kasicicecili praha

1 kaSicica suvog origana

1 kasicicamlevenog kima
1/2 kasicice soli

1/4 kasicice bibera

1/4 %olje seckanog svezeg korijanderaili persuna

Priprema

Ocidtiti i oprati pasulj. Staviti gau lonac i sipati vodu da bude 5 cm iznad pasulja. Staviti da kuvai kada
prokljuca kuvati oko 2 minuta. Skloniti sa Sporeta, poklopiti i ostaviti da bubri 1 sat. Procediti pasulj.

|zdinstati rebra na ulju da budu rumena, dodati crni i beli luk i dinstati joS 5 minuta, dok Iuk ne bude staklast.
Dodati pasulj, supu, vodu, cili prah, origano, kim, so, prokuva. Potom dodati preostalu iseckanu dzigericu, vino
i persun. Pustiti da joS malo krcka pre serviranja.



