Posni rizoto sa povrcem

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 Soljapirinca

200 gmeSanog povrca
1 glavicacrnog luka

2 cenabelog luka

1 kaSicicakarija

1 kasicicasoli

4 kaskeulja

2 Soljevode

Priprema

Naulju proprziti sitno seckani crni luk, da zastakli. Dodati beli luk i prziti joS minut. Dodati pirinac i oko dve
Solje vode. Posoliti. Dodati i meSavinu povrcai kuvati pola sata. Ukoliko vodaispari, slobodno dodati joS malo
vode, ali ne previse. Pred krgj kuvanja, kad ostane malo vode, meSati cesto da pirinac ne zalepi za dno Serpe.
Dodati kari i kuvati joS minut dva.

Savet



