
Pogacice sa korama

Sastojci

Potrebno je:

2 kore
1 jaje
2 kašikesira
so
malopraška za pecivo
ulje

Priprema

Izmutiti jaje dodati sir, so ako sir nije slan i malo praška za pecivo sve dobro promešati. Koru premazati uljem i 
vodom pa preko nje staviti drugu kporu premazati filom.

Saviti stranice kore.

Pa ih preklopiti na pola.

I opet na pola da ispadne kao kocka.

Staviti u tiganj na zagrejanom ulju da se przi jedno desetak minuta na slabijoj vatri.

Savet

težina: lako

za: 1 osoba

vreme pripreme: 10 min



1 jaje za jednu pogaicu, meni je tako mera ko voli može i više jaja. Prijatno!


