
Domace tortilje (3)

Sastojci

Za testo:

300 gbrašna
1/2 kesiceprapška za pecivo
1 kašicicasoli
5 kašikamasti
1 šolja od 2 dlvode

Priprema

Umesajte suve sastojke sa masti, dobicete sipkavu masu, zatim nalijte toplom vodom i mešite dok ne postane 
glatko testo. Ostavite da odmori 30tak minuta. Zatim podelite u loptice velicine ping pong :-) i razvaljajte svaku 
tanje ili deblje (kako volite). U zagrejan tiganj ih pecite sa jedne i druge strane dok ne porumene. Kako ih vadite 
stavljajte ih u krpu da bi ostale meke i savitljive.

Filujte po želji. Prijatno.

Savet

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 60 min


