Teleca corba

Sastojci

Potrebno je:

500 g teleceg ribica
1 glavicacrnog luka
2 krompira

1 koren perSuna

1 mali celer

2 Sargarepe

2 kaSike brasna

1 kocka junece supe
1 caSakisele pavlake
1 Zumance

aleva paprika
persunov list
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Priprema

Zagrejati malo uljai izdinstati iseckan crni luk da postane staklast. Dodati iseckano meso i dinstati da promeni
boju. Zatim dodati povrce, kratko proprziti i sipati malo vode. Dodati kocku supe, biber i alevu papriku,
promesati i dinstati na umerenoj temperaturi. Kada meso bude napola gotovo, sipati vodu i kuvati natihoj vatri
dok povrcei meso ne omeksa.

Nakasici uljaisprziti braSno vodeci racuna da ne porumeni. Sipati malo supe i umeSati u corbu. Kuvati nekoliko
minuta da se corba blago zgusne.



Umutiti pavlaku i Zumancei u mlazu sipati u corbu, neprestano meSajuci. Posuti seckanim perSunom, poklopiti i
odmah skloniti sa Sporeta. Ostaviti da odstoji desetak minuta pre sluzenja.



