Kineska kokosija supa
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Sastojci

Potrebno je:

2-3 komada kokosijih grudi
1 praziluk

2 glavice crnog luka

2 Sargarepe

1 cen belog luka

1 Soljaiseckanog belog kupusa
2 kasike ulja

1 supa u kocki

5dl vode

100 g rezanaca

100 g vrganja

2 kaSike soja sosa

malo Secera

biber

8

Priprema

Meso iseci nakomade, posoliti, pobiberiti i ostaviti da odstoji. U meuvremenu ocistiti povrcei iseci ganamanje
komade. Zagrejati malo uljai izdinstati povrce desetak minuta. Supu u kocki rastvoriti u vodi i sipati u povrce.
Dodati meso, pustiti da prokljucai kuvati 15 minuta. Zatim dodati isecene pecurkei rezance i kuvati jos 15
minuta. Dodati so i biber po ukusu, soja sosi malo Secera.



