MIladencici

za: 12 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2dImleka

1 dlvode

3 kasSikeSecera
0,5dlulja

1/2 kore limuna
1/2 paketicakvasca
2 jajeta

1 Zumanac

po potrebibradna

Priprema

U mleku otopiti kvasac, dodati Secer i otopiti. Umuititi jgja, pa dodati vodu i ulje, ediniti. Dodati rendanu koru
od dobro opranog limuna. U brasno ume&ati navrh kaSicice soli, pa dodati masu sajgimai vodom, zatim mleko
sakvascem i umesiti glatko testo koje se ne hvata za ruke. Pokriti vanglu folijom i ostaviti sat vremena da
nadoe. Podmazati silikonski kalup Cupcake, koga smo prethodno stavili u podmazan pleh odgovarajuce
velicine. Otkidati komadice testa oblikovati kolacice, lepinjicei stavljati u kalup.

Premazati |epinjice zumancetom i ukrasiti po zelji

Savet

M adenie obino mesimo posne, jer su Mladenci u vreme posta. Isti je postupak za posne samo bez jgjai mleka.



Umesto mleka, moze sojino ili badenovo mleko ili kiselavoda. Premazemo ih uljem i pospemo Seerom,



