
Punjeni pizza krompir

Sastojci

Potrebno je:

10 vecakrompira
po potrebisoli
200 gsitnog sira
5 kašike pavlake
70 gkecapa
origano
200 gšunke
200 gkackavalja

Priprema

Krompir skuvati i posoliti. Izdubiti sredinu. To što je izdubljeno izgnjeciti i dodati mu sitan sir, so, pavlaku, 
kecap, origano, seckanu šunku. Ovim puniti krompir i reati u tepsiju. Posuti rendanim kackavaljem i peci 10 
minuta na 200 C.

Savet

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 40 min


