Przeni Sampinjoni

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 kg Sampinjona

125 g maslaca

3 supene kasSike iseckanog perSuna

1 kafena kasicica zgnjecenog belog luka (po zelji)
2 limuna

biber

o)

Priprema

Sampinjone dobro oprati, vece iseci na 4-6 delova, a one manje ostaviti cele. Drdke odseci i spustiti u vodu
zakiseljenu limunovim sokom. Sampinjone dobro osuditi paih priti u tiganju natrecini kolicine maslacai sa
sokom od polalimuna. Prziti Sampinjone na srednjoj temperaturi uz cesto meSanje, sve dok voda ne ispari i
pecurke ostanu da se prZze namaslacu. Zatim dodati ostatak maslaca, posoliti, pobiberiti i ostaviti da se dalje
prZze natihoj vatri, pazeci da maslac ne pobeli. Pred sluZzenje posuti ih persunom i belim lukom.



