Liker od trnjina

tezina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zaliker:

1,5kgtrnjina

3 lvode

Secer

1/2 Idomace rakije

1 kesicalimuntosa

1 kesicavanilin Secera

Priprema

Trnjine (Prunus spinosa) oprati staviti u posudu, dodati 3 litravode i kuvati oko 15 minuta, dok trnjine ne
omekSaju. Toplu masu propasirati. Koliko dobijemo tecnosti posle pasiranjatoliko dodamo Secera, 1/2 litra
domacerakije, 1 limuntosi 1 vanilin Secer. Sve izmeSamo, povremeno meSamo da se Secer istopi. Kad se Secer
istopi usuti u flase.

Savet



