Umak od Sampinjona, spanacai bijelog vina
Wi
Fad

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gSampinjona

400 gspanaca

1 vezicapersuna

1 glavicacrnog luka

250 mlbijelog vina

200 mlpavlake za kuvanje
2 kasikebrasna

po potrebisoli

po zeljibiljni zacini

Priprema

Naulju proprziti luk da bude staklast. Dodati isitnjene Sampinjone, spanac i persun pa dinstati uz postepeno
dodavanje vina. Zaciniti po Zelji.

Nakraju dinstanja dodati brasno i pavlaku. Nekavri 2-3 minuta.

Gotov umak sluziti uz pecenje. Prijatno!

Savet



