Torta od ljesnjaka i keksa

teZina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

300 g proprzenih mljevenih ljeSnjaka

250 gmargarina

16 kaSikaSecera u prahu

150 gcokolade za kuhanje

6jga

250 ml dlatke pavlake

1 kesicavanilin Secera

500 g petit keksa

1 Soljanes kafe, kapucinaili kras ekspresa

Priprema

Umutiti margarin sa 6 kaSika Secera, a odvojeno zumanjke sa preostalim Secerom. U margarin dodati zumanjke,
rastopljenu cokoladu i vanilin Secer, pajos malo blago mutiti mikserom. U odvojenu posudu umutiti bjelanjke,
pai njih gediniti safilom i dodati |jednjake pa sve kasikom izmjeSati. Umutiti slatku pavliaku i gediniti safilom.
Keks umociti u pripremljeni napitak, filovati dok se svi sastojci ne potroSe. Dekorisati po zelji slatkim vrhnjem,
ljeSnjacimaili narendati cokoladu

Savet



