
Podvarak sa piletinom

Sastojci

Potrebno je:

1,5 kgkiselog kupusa
1 kgpiletine
1 praziluk
1 glavicabijelog luka
malosoli
malobibera
malozacini po želji

Priprema

Pile isjeci na manju parcad, zaciniti po želji i pržiti na vrelom ulju, da porumeni i sa jedne i sa druge strane.

Meso izvaditi, a na ulju gde se pržilo izdinstati luk dok ne postane staklast.

Kupus dobro isprati, isitniti i dodati uprženom luku. Zaciniti po želji. Sve dobro izmiješati i ostaviti da dinsta 
jedno sat i po.

Na kraju sve staviti u pekac i zapeci na 220 C. Reati-kupus, meso-kupus, meso. Prijatno!

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 120 min


