Hrskave posne lepinjeiztiganja

R

tezina: lako
za: 3 0soba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Zatesto:

2 dl.kisele vode

1/2 kaSicicesoli

1/2 kaSicicepraska za pecivo
3 kasikeulja

oko 300 gbrasna

Priprema

Sjediniti uljei vodu, u bradno umesati praSak za pecivo i so pazamesiti testo koje se ne lepi za prste. Staviti
tiganj navatru i zagrejati, podmazati sa nekoliko kapi ulja. Otkidati komadice testai razvlaciti rukom lepinjice
velicine dnatiganja, staviti lepinjicu u vreo tiganj, poklopiti tiganj poklopcem i smanjiti temperaturu. Za minut,
dva lepinjica se zapece, okrenuti na drugu stranu, zapeci, i ponavljati postupak dok utrogite testo. Sto su
lepinjice tanje, brze se peku i hrskavije su. Mogu posluziti umesto hleba za glavno jelo ili kao dorucak i vecera
uz sir, kggmak, pavlaku...gjvar, posan kackavalj.

Savet



