Pita * Sumska carolija*

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

e 400 gbrasna

200 gmargarina

80 gSecera u prahu

60 mlhladne vode

1/2 kesicepraska za pecivo

Zafil:

¢ 300 gviSanja

6 kaSikasecera

100 mivode

1/2 kesicepudinga sa ukusom Sumskog voca
2 kasSikeprezli

Priprema

Zatesto gediniti brasno, Secer u prahu i prasak za pecivo. Dodati na kocke iseckan omeksali margarin i mesiti
dase gedini. Sipati vodu i umesiti meko testo, a zatim ga ostaviti pola sata u frizideru. Zato vreme spremiti fil:
U odgovarajucoj posudi gediniti visnje, Secer i 50 ml vode. Kuvati desetak minuta. Puding razmutiti sa
preostalih 50 ml vode, dodati visSnjamai kuvati tek toliko da se zgusne, uz neprestano meSanje, oko pola minuta.
Skloniti savatrei ostaviti da se ohladi.

Ohlaeno testo podeliti nadva dela. Jednu polovinu razvuci na pobrasnjenoj povrSini do velicine tepsije u kojoj



ce se peci pita. Tepsiju dobro podmazati, pa u nju prebaciti razvuceno testo. Preko testa sipati prezle.

Preko prezli sipati fil.

Drugu polovinu testarazvuci i iseci natrake Sirine 2 cm, paih reati preko filatako da se oblikuje mreza. Pitu
peci u zagrejanoj rerni na 180 stepeni oko 40 minuta.

Savet



