Jogurt kolac sa visSnjama

za: 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 pakovanjekorazapitu
djgeta

2 dljogurta

2 caSe (od 2 dl)Secera
2dlulja

6 kaSikagriza

1 kesicapraska za pecivo
300 gvisanja

Zapreliv:

e 6 kaSkaSecera
e 1dlvode

Priprema

Jaja umutite sa Secerom, zatim dodajte ulje, jogurt, griz i praSak za pecivo. Pleh pouljite, stavite koru, premazite
masom, zatim stavite drugu koru i tako redom svaku premazite umucenom masom. Nasvaki treci list stavite
vidnje. Kada utroSite sve kore isecite nakocke i pecite na 220 C oko 25 minuta. Kada je pri kraju pecenja
napravite Serbet. |stopite Secer prelijte vodom i vratite na Sporet da provri. Prelijte kolac i vratite u rernu na par
minuta. Ohladitei sluzite.



Savet



