Punjeni Sampinjoni (4)

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gSampinjona

1 glavicacrnog luka

3 cenabelog luka

2 kasikekisele pavlake

1 kaSikaseckanog persuna
100 gkackavalja

ulje

so

mleveni biber

Priprema

Sampinjone oprati, te odvajiti od drdke. Drdke sitno iseckati. Namalo ulja proprZiti sitno seckan crni luk, beli
luk i seckane drske Sampinjona. Prziti dok voda ispari, dodati seckan perdun, so i mleveni biber. Dodati kiselu
pavlaku i sveizmesati. Sesirice Sampinjona poreati u posudu podmazanu uljem. Masom puniti $ampinjone.
Kackavalj izrendati i staviti preko Sampinjona. Peci na 200 C, dok ne dobiju zlatno Zutu boju.

Savet



