Kinder torta (10)

tezina: srednje
za: 30 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zakore

12bjelanjaka

24 kaSikeSecera

300 gsjeckanih ljednjaka
300 geuro krema

Zafil:

5 kesicepudinga od vanilije
127umanjaka

300 gSecera

250 gmargarina
1,5Imlijeka

2 kesicevanilin Secera

250 gcokolade za kuhanje

| jos:

¢ 350 mlsdlatkog vrhnja za dekoraciju

Priprema

Umutiti bjelanjke sa Secerom. U pleh staviti pek papir i posuti |jeSnjacima, Preko ljednjakaizliti umucene
bjelanjke i susiti koru na 180 C oko 45-50 min (bez otvaranjarerne). Od navedenih sastojaka se peku dvije



manje identicne koreili jedna veca koja se prepolovi. Kada se kore ohlade okrenu se tako da strana sa
|jesnjacima bude gore.

Zafil: Umutiti Zumanjke sa Secerom. Dodati pudinge razmucene u 3 dl mlijekai vaniliju. Kada se sve dobro
gedini kuhati u preostalom mlijeku. U ohlaeni fil dodati pjenasto umucen margarin. Fil podijeliti nadvadijelai
u jedan staviti otopljenu cokoladu.

Jednu koru saljeSnjacima premazati sa polovinom euro kremali staviti dio Zzutog fila padio crnog fila, zatim se
stavi druga kora, premaze ostatkom euro krema, paslijedi zuti fil i opet crni. Tortu dekorisati Slagom (ili
slatkom pavlakom).

Savet



