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7 .—-r.',p—-u‘l'l--n \
4 W
-

32

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 glisnatog testa
ljge

300 gmlevenog mesa
1 glavicacrnog luka
40 gmargarina

2 kuvanajgjeta
malobibera

malosoli

Priprema

Lisnato testo odmrznite i razvucite na 3 mm debljine. Zafil: Proprzite sitno secen crni luk, dodajte mleveno
meso, iseckana kuvana jgjai zacine. Kada se dobro isprzi, ohladite i polovinu fila stavite najedan pravougaonik
testa, adrugu polovinu filanadrugi. Uvijte u rolat i noZzem isecite na manje rolate. Rolate premazite umucenim
jajetom, poregjte u pleh podmazan margarinom i pecite na 180 C oko 25 minuta.

Savet



