Pogaca sa zeljem

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

1 kgbradna

1 kockicakvasca
1 kaSicicaSecera
1 kaSicicasoli
100 miulja
2jgeta

500 mimleka

Fil:

300 gzelja
200 gsira
ljge

1 kaSicicasoli

Priprema

Zamesiti testo od navedenih sastojaka ako je potrebno jos braSna dodati testo treba daje mekano i da se ne lepi
zaruke. Ostaviti 10 minuta da se testo odmori.

Zatim testo podeliti na dva dela. Rastanjiti pa premazati testo margarinom, to isto uciniti i sa drugim delom.

Preklopiti testo kao knjigu. Zatim razviti koru velicine pleha, prvo jedan deo zatim stavimo fil. Zafil iseckamo



Zelje posolimo i promeSamo gasasirom i jgjetom. Zelje stavimo jedan deo u sredinu, ajedan deo u krug do
ivice pleha.

Preko fila stavimo drugu koru pa je isecemo naiste Snite, svako parce iseceno malo savijemo, sredinu ne diramo
i ne secemo. Dabi lak3e sekli na sredinu stavimo tacnu i do nje secemo.

Pripremljenu pogacu premazemo Zumancetom i u sredinu stavimo susam, pecemo 40 min na 180 stepeni.

I specenu pogacu ohladimo i secemo kao tortu.

Savet

|zgleda da je komplikovano ali nije zaas se napravi, a oS brze se pojede....



