Mamina musaka pecene paprike

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gmlevenog mesa

1 Soljapirinca

10paprika Silja

1 glavicacrnog luka

2 cenabelog luka

100 grendanog kackavalja

50 gparadajz pirea

po ukususuvog biljnog zacina
maloaleve paprike

Priprema

I specemo paprike u rerni.
Skuvamo pirinac (moja mamaima ong aparat za kuvanje pirinca, janaringli kuvam.
Izdinstamo crni i beli luk, izprzimo mleveno meso, dodamo pirinac i zacine paizmeSamo.

U okrugli pleh slazemo prvo ociScene przene paprike, sipamo smesu sa pirincem. Dodamo navrh red pecenih
paprikai namaZzemo sa pradajz pireom. Na sve to sipamo rendani kackavalj.

Pecemo u rerni na 200 C 40 minuta



Prijatno.

Savet

Kod moje mame je uvek divota biti naruku. Onaizbegava modernajelai sve je valjdajoskako jei njenamama
nju uila, ai mene pomalko, mada ja dodajem i malo novije fore u moje recepte. Ova musaka je meni omiljena.
JosS kad nas nebo podari pa nadjemo ove paprika Silje koje su ovde vrlo, vrlo retke onda je radosti uZzivanje
kompletno. Probala sam daih uzgajam ali ne uspevaju ili vrlo slabo.



