orbica od Sargarepe

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zacorbicu:

150 gSargarepe

1 cenbelog luka

2 kasikeovsenih pahuljica
1 kasicicakima
prstohvatbiberai umbira
100 gkukuruza Secerca

1 kasSkaulja

1 kaSicicasoli

Priprema

Sargarepu ocistiti, iseci nakolutovei skuvati u polalitre vode. Kuvati oko deset minuta, dok Sargarepa ne
omek3a. Sargarepu izmiksati u blenderu ili Stapnim mikserom. Na zagrejanom ulju proprZiti pola cena belog
luka koji ste prethodno sitno iseckali, kim, umbir i biber. Prziti kratko uz neprekidno meSanje, dok beli luk malo
ne porumeni, a kim ne pocne da"pucketa’. Sipati izmiksanu Sargarepu, pa dodati ovsene pahuljice, kukuruz, so
i drugu polovinu cena sitno iseckanog belog luka. Sipati joS polalitre vode i kuvati pet minuta. Posuti
persunovim listom.

Savet



