vorici sa crnim lukom

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zatesto:

450 go&trog brasna

2 dl vode

1 kaSicicasoli

1 kesicasuvog kvasca

1 kaSicica Secera

25 gmargarina

Zafil:

25 gmargarina

¢ 2 srednje glavicecrnog luka

Priprema

U mlaku vodu sipati kasicicu Secerai kesicu suvog kvasca, gediniti i ostaviti desetak minuta da nadoe kvasac.
U bradno umeSati so i margarin, pa dodati nadosli kvasac i zamesiti mekano testo. Prekriti testo folijom i opet
ostaviti natoplom da nadoe. Zato vreme na 25 g margarina uprziti sitno isecen crni luk. Prziti da dobije zlatno

Zutu boju.

Kadatesto nadoe, premesiti gai dodati uprzen luk, pa onda ponovo premesiti testo dase luk i testo edine.

Podeliti testo na 10 jufkicai formirati valjcice koje uvezete u cvor. Premazati margarinom i posuti susamom po

selji



Savet



