tezina: lako

za: 3 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 300 gtestenine

e 0ko 120 gkisele pavlake 20% mm
e 150 gfetasira

2-3 kaSikeulja

1,5 kaSikabrasna

350 mimleka

parmezan

prduta

Priprema

Skuvati testeninu, ja koristilafuzzili, ali moze bilo koja. Dok se ona cedi, staviti u istu Serpu malo uljavratiti na
Sporet i kad se ulje zagreje vratiti testeninu i proprziti je par minuta. Skloniti sa vatre, padodati pavlakui sir,
sve gediniti - ne vracati navrelu ringu.

Kadaje pasta gotovai pomeSana sa sirom. U drugu Serpicu sipati par kaSika ulja sa 1,5 kasikom brasna, krenuti
sa przenjem, samo pazite da neizgori brasno, smanjite vatru, voditi racuna, vrlo lako moze da se preprzi. Kada
je brasno proprzeno, Sepu skloniti sa vatre pa polako malo, po malo dodavati mleko, uz konstantno mesanje,
pazite da se ne naprave grudvice. Kada ste umesali svu kolicinu mleka, vratiti navatru i kuvati sve dok se ne
zgusne beSamel.



Prsutu iseckati natrakice.

Savet

U tanjir prvo sipati testeninu, odozgo beSamel, pa parmezan (dok je joS vru da se lepo otopi) i zakragj prsuta.
Vremenavam nee puno oduzeti, aruak e biti super ;)



