Domaca bonzita

tezina: lako

za: 25 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

Imargarin

5 kaSikaSecera

7 kasSkameda

100 gcokolade

100 gekspandiranog pirinca

100 gsuvog groza

100 gneslanog suncokretovog semena
50 gproprzenog susama

50 gkornflexa

Priprema

U Serpi otopiti margarin i Secer, padodati med, zatim cokoladu. Kada se gedini sve skloniti savatre i dodati
ekspandirani pirinac i ostale sastojke. Svetoizliti u nauljeni pleh. Izravnati kaSikom i sabijati malo smesu. Kada
se ohladi seci na Stanglice. Odozgore moze cokoladna glazura po zelji.

Savet



