Plum boom

tezina: lako
za: 16 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Fil sa djivama:

oko 500 gdljiva

4 kaSikeSecera

4 kaSkedZzemaod djiva
4 kaSikepSenicnog griza
1 kesicavanilin Secer

40 gmargarina

20 gcokolade za kuhanje
malocimeta

Krema:

900 mimlijeka

7 kaSikaSecera

3 kesicepudinga od vanilije
250 mldlatke pavlake

200 gmargarina

| jos:

e 32 komadapetit keksa
e 200 mlidlatke pavlake
¢ 1 parcebijele cokolade



Priprema

Narezane djive (ja sam koristila smrznute) i Secer kratko prodinstati, pa dodati dZzem od Sjivai pSenicni griz.
MijeSati svo vrijeme, dok krema ne dobije gustinu. Maknuti sa vatre, dodati cokoladu i margarin, kao i cimet, po
ukusu (moZei bez). Prohladiti.

U pleh staviti 16 komada petit keksa, pa preko staviti fil sadljivama. Preko staviti red petit keksa (16 komada).

Krema: Pripremiti puding od vanilije, pakad je gotov, maknuti savatre. Dodati margarin, pasve izmiksati.
Prohladiti, pa dodati i umucenu slatku pavlaku. Sve dobro izmiksati, pa premazati preko keksa. Ostaviti u
frizider dase ohladi i stegne. Premazati umucenom pavlakom za dag ili Slag pjenom, naribati cokoladu, pa
rezati na parcad.

Savet



