Jabuke od tijesta

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

600-700 gbrasna

300 mIM oja Kravica mlijeka
200 gMoja Kravica paviake
100 miulja

2 kaSikeSecera

1 kasicicasoli

3jgeta

1 kesicasuvog kvasca

Zafil:

e 200 gdZem po zdlji

Priprema

Od gore navedenih sirovina zamijesiti tijesto i ostaviti da fermentiSe.

Tijesto razvuci debljine 5 mm i igeci nakvadrate. Na svaki kvadratic staviti fil i spojiti krgjevei oblikovati
lopticu. Loptice stavljati u papirne korpicei ostaviti ponovo da fermentisu.

Kad tijesto naraste, svaku lopticu premazati sa zumancetom, na sredini napraviti malo udubljenje i kao drsku
staviti Stapic. Jabuke su tu samo ih ispecite.



Peci na 180 C oko 30 minuta. Prijatno!

Nadam se da sam Vam dalaideju za V askrs da obradujete vaSe maliSane.

Savet



