Zeljanica

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

1kgzelja

500 gfetasira

3jgeta

250 mlpavlake

1 pakovanjetankih filo kora

50 gistopljenog putera za premazivanje kora

Priprema

Zelje ocistimo. Jaga malo izdinstam, pa ga dodam u ostale sastojke. Izmrvljem sir, jgja, pavlaku.

Onda stavim oko 6 kora na dno pleha, jednu po jednu, a svaku dobro premazem puterom, sipamnaev i opet
prekrijem sa 6 kora. Za poslednju koru na vrhu zgucvam jer mi tako lepo izgeda kad je gotova.

Pecem 20 minuta dok ne porumeni.

Pravilasam tri od kojih je jedna bila u tepsiji za mafine, ajedna u vatrostalnoj posudi. Moralo jetoliko jer se
ceo novozelandski komsiluk skupio narucku, kao svake godine sad stigne na mom polju zelje.

Savet

Drage moje znam ja da recept za zeljanicu mozdal nije nikome potreban, veinavas znadaje bnapravi ali eto da



vam pokazem daznam | ja



