Pita sa jogurtom i prazilukom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gkora zapitu

Zafil:

500 mljogurta

200 mIM oja Kravica pavlake
5jga

100 miulja

2 strukapraziluka

1 kasicicasoli

1 kesicapraSka za pecivo

Priprema

Praziluk sitno igeckati. U zdjelu staviti sve sirovine zafil, dodati praziluk i dobro sediniti.

Pleh pouljiti i dno prekriti sadve kore. Uzeti jednu koru i sloZiti je kao harmoniku. Tako uraditi sa svakom
korom.

Pripremljene kore poreati jednu pored druge kao harmoniku.



Kore preliti safilom.

Peci na 200 C 40 minuta.

Malo ohladiti i sluziti sajogurtom. Prijatno!

Savet



