Pogacice sa cvarcima (7)

tezina: srednje
za: 25 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Za pogacice:

e 40 gsvezeg kvasca

1/2 kaSiciceSecera

500 mIMoja Kravicamleka

1 kgbrasnatip 400

1 kasicicasoli

4zumanca

400 gevaraka sitno iseckanih ili samlevenih
4 supene kasikesvinjske masti

Priprema

Kvasac sa kasicicom Secerarastopiti u 100ml mlakog mleka. Ostaviti natoplom.

Nadosli kvasac dodati u brasno. Zatim dodati ostatak mlekai kaSicicu soli.

Zatim u prethodnu smesu dodati zumancai mleko i ostatak brasna. Svinjsku mast takoe umeSati u smesu.
U gedinjenu smesu dodati samlevene cvarke.

Sjediniti testo rukom da se dobije ujednacena smesa.

Razvuci testo na pobrasnjenoj podlozi oklagijom. aSicom vaditi krugovei reati u podmazan pleh. Peci dok ne



porumene u unapred zagrejanoj rerni, oko 30 minuta na 200 C. Prijatno.

Savet



