Vanilice-crno bele

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Testo:

500 gmasti

2 kaSikeSecera

1limun - izrendana kora
2Zumanceta

1celojge

1 dimlake vode
700-800 ghrasna

Priprema

Umutiti penasto mast pa dodati jaje, Zumancai izrendanu koru od limuna.

Dodati vodu i postepeno dodavati brasno. Sve zajedno dobro umesiti patesto podeliti na dvadela. U jedan deo
dodati dve kasike kakaa.

Vaditi kalupom vanilice raznih oblika, peci da budu blede, na 180 stepeni 15 minuta.
Posebno peci bele, a posebno crne vanilice.

Posebnim Spricem ovi kolacici su raeni. A koristi seisto testo zavanilice.



I specene vanilice mazati dzemom ili kremom i spajati belu i crnu polovinu.

Savet

Naova nain umeSene vanilice tope se u ustima. Ko voli moze daih uvaljau prah Seer, moji ukuani vise vole
bez Seera u prahu.



