Torta sa slatkom paviakom

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakore

15jga

15 kaSikaSecera

300 gcokolade

9 kaSikabrasna

1,5 kaSikapraska za pecivo

Zaprvi fil:

e 5ga
e 150 gSecera

Zadrugi fil:

e 250 mimleka

200 gSecera

3 kaSikebrasna

100 gcokolade

375 gMojaKravicamaslaca
1IMojaKravica Kuhinjica dlatke paviake
150 gjagodaili voca po izboru

Priprema



Zakore: Penasto umutiti 5 jajasa 5 kaSika Secera, dodati 100g izrendane cokolade, 3 kaSike brasnai polovinu
kesice praska za pecivo. Sve dobro gediniti, izliti u plehi peci u rerni na 200 stepeni. Postupak ponoviti joS dva
puta.

Zaprvi fil: Umutiti jajai Secer pa skuvati na pari.

Zadrugi fil:: Prokuvati mleko, dodati Secer i brasno. Sediniti dvafilate umeSati joS 100g cokolade i Moja
Kravicamasaca. Moja Kravica KUHINJICA slatku paviaku umutiti u cvrst Slag.

Prvu koru premazati samalo fila, odozgo rasporediti malo Slaga pa prekriti drugom korom. Ponoviti postupak i
zavrsiti Slagom od Moja Kravica KUHINJICA datke pavlake. Ukrasiti jagodamaili vocem po izboru.

Savet



