Krem supa od Sampinjona

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zacorbu:

¢ 1 glavicacrnog luka
400 gSampinjona

1 kaSicicasenfa

30 mlulja

malokima

250 mIM oja Kravica Kuhinjica paviake
zakuvanje

so

biber

500 mlpileceg bujona
zacini po ukusu

Priprema

Crni luk iseckati §to sitnije pa staviti u Serpu, posoliti i dinjstati dok ne dobije lepu boju.

Sampinjone oprati, prosuditi paiseckati na komadice. Pecurke zatim dodati u Serpu, ubaciti malo kima, kaSicicu
senfa, so, biber padinstati salukom oko 15 min.

Kad ispari tecnost koju su pustile pecurke, dodati pileci bujon, pustiti da prokljuca, skloniti savatre i umeSati
Moju Kravicu Kuhinjica pavlaku za kuvanje.



Po Zelji doterati ukus zacinima.

Savet



