Lenja pita (6)

tezina: srednje
za 15 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zatesto:

¢ 1 kesica praska za pecivo
250 gmargarina

500 gSecera

djgeta

Zafil:

1 kgjabuka

1 kesicavanilin Secera
malocimeta

maloprah Secera

Priprema

Odvojiti zumanca od belanacai penasto ih umutiti.
Zumanca takoe umutiti mikserom.
Jabuke olju&titi, izrendisati i proprZiti naulju. Dodati vanilin Secer i malo cimeta.

U umucena belancai Zumanca, dodati istopljen margarin i prasak za pecivo.



U prethodnu smesu dodati i brasno, gediniti sve kaSikom. Testo se podeli nadvadela. U podmazanu tepsiju se
prvo stavi jedan deo testa, pa zatim fil od jabuka, pa pazljivo se stavi i drugi deo testa. Peci u unapred zagrejanoj
rerni na200 C. Kada je lenja pita gotovaiseci nakocke i posuti odozgo prah Secerom. Prijatno.

Savet



