Kiflice sa cokoladom i sirom

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

e 150 gSecera

10 kaSikamleka

10 kaSikaulja

200 gMoja Kravica Kuhinjica sithog sira
1 kesicepraska za pecivo

400 gbrasna

100 gsitno lomljene cokolade

1Zumance

mal osoli

Priprema

Penasto umuititi Secer, so, mleko, uljei sir. Zatim dodati brasno izmeSano sa praskom za pecivo i cokoladu.
Umesiti testo, razvuci ga, iseci natrouglove i praviti kiflice. Reati u tepsiju obloZenu papirom za pecenje.
Premazati ih umucenim Zumancetom i peci ha 200 C, dok ne porumene.

Savet



