Gulas od sumskih pecuraka

Sastojci

Potrebno je:

1 kg svezih Sumskih pecuraka
75 g dimljene danine

1 zelena paprika babura

4 struka mladog luka

4 paradgjza

3 kasike dlatke aleve paprike
1 kaSicicamajcine duSice

1 casakiseleili datke pavlake
1 veza perSuna

malo prelivau prahu

malo soli i bibera

Priprema

Ocistiti pecurke, iseci ih na cetvrtineili na vece komade. Slaninu, opranu papriku i oljusteni luk iseci na
kockice. Paradajz za trenutak spustiti u vrelu vodu, skinuti koZicu, izvaditi semenkei iseci ga na duguljaste
komade. ProprZiti slaninu. Dodati kockice lukai paprikei prziti 2 minuta. Dodati pecurkei prziti jos 2 minuta.
Zatim dodati alevu papriku, malo soli, bibera, magjcinu dusicu, kiselu ili slatku pavlaku i sve kuvati josS 15
minuta. Na kraju dodati seckani persun i gulas zgusnuti prelivom za pecenje. Servirati uz krompir-pire.



