
Susam štanglice

Sastojci

Potrebno je:

150 gšecera
75 gsusama
40 gseckanih oraha

Priprema

Na laganoj vatri otopiti šecer tako da postane svetlo smei karamel. U karamel sipati orahe i susam, izmešati pa 
odmah izruciti na masni pek papir. Masu rastanjiti na oko 5 mm pa namašcenim nožem odmah iseci štapice. 
Ohlaene štapice skinuti sa papira i služiti.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 15 min


