Princes krofne

tezina: srednje

za: 5 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakrofne:

2 caSevode

1 caSaulja

230 gmekog brasna
5ceihjga

Zafil:

1Imleka

3 kesicepudinga sa vanilom
4Zumanca

8 kaSikaSecera

250 gmargarina

Zaposipanje:

e maloSecerau prahu

Priprema

Stavite da provri vodai postepeno dodajte ulje, zatim i braSno sve meSgjuci.



U smesu dodajte jaja, jedno po jedno sve muteci milkserom.

Vadite kasicicom malo krofnice velicine manjeg oraha, sarazmakom jer ce da narastu. i stavite da se peku u
zagrejanoj rerni na 250 stepeni.

Zafil: umleku skuvati puding pomeSan sa 4 Zumancai Secerom i ostavite da se ohladi. U ohlaeni fil dodati
omek&ali buter i penasto umutite mikserom.

Pripremite zafilovanje.

Krofnice preseci napolai filujte pripremljenim filom

Gotove krofnice pospite Secerom u prahu. Ostavite malo da sefil stegnei sluzite.

Savet



