Pica pletenice

tezina: srednje
za: 8 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

e 1 kgbrasna

lkvasac

500 mimlake vode

200 mljogurta

1 kaSikasoli

250 gDijamant Classic margarina
ljaje zapremazivanje

Zafil:

e 500 gsalame, Sunkei dgl.
e 300 gsira

e 200 gDijamant kecapa
e Origano

Priprema

Kada kvasac nadoe, umesiti testo od brasna, mlake vode, jogurtai soli i razviti gakoliko god moZe na debljinu
od oko 1 cm.

Preko razvijenog testa premazati umucen margarin i uviti u rolat. Ostaviti malo da odstoji.

Rolat iseci na 6 delova. Svaki deo razviti i saobe strane zaseci ukoso trakice na svakih 1,5 cm kako bi se kasnije



dobila pletenica.

Po sredini nafilovati i trakice naizmenicno preklapati.

Dobijenu pletenicu premazati jajetom i po Zelji posuti susamom.

Peci na 200 stepeni dok ne dobije zlatno-Zutu boju.

Savet



