Puter kiflice sa orasima
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teZina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min
Sastojci
Potrebno je:
o 4jgeta
e 250 gputera
e 100 g gustina
¢ 400 gbrasna
¢ 1 kesicapraska za pecivo
¢ 300 gSecera u prahu
e 200 gmlevenih oraha
o 2 kesicevanilin Secera

Priprema

Brasno pomesati sagustinom i praskom za pecivo. Umuititi dvajgetai dva zumanca, sa 250 g Secera u prahu,
vanilin Secerai dodati malo omek&ali puter. Sve to zamesiti sa pripremljenim braSnom. Ako je potrebno jos
mal o brasna, dodajte da se dobije mekano testo, koje se ne lepi. Od testa praviti kuglice, koje razvijete tanko na
debljinu tupe strane noza. 1secite na cetvrtine i formirgjte kiflice od Sire strane prema vrhu. Regjte u pleh.
Umutite belanac, pa cetkom premazite formirane kiflice. Pospite ih bogato mlevenim orasima.

Ugreati rernu na 250 C, stavite kiflice, pa smanjite temperaturu na 210 stepeni: Pecite 15-ak minuta. Vodite
racuna da ne pregore.

Kada su pecene, prekriti ih salvetom da se prohlade i sluzite posute Secerom u prahu.
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